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売り切れの場合はご容赦ください！

下中玉葱の最大の特徴は、『辛みの少なさと
濃厚な甘さ』にあります。陽当り、水はけが良
く、潮風の当たるこの地区で採れた玉葱は、
辛みの少なさゆえ、スライスして空気に晒す
だけでシャキシャキとした生の玉葱を堪能する
事ができます。一方、加熱をすると甘さが更
に凝縮され、濃厚な甘みと滑らかな舌触りを
様々な料理で楽しむことができます。
今が旬の希少な玉葱をぜひご堪能下さい。

辛みが少なく濃厚な甘さ！

東京都江東区豊洲6-3-1　東京都
中央卸売市場豊洲市場第5街区青果棟2F

藤代商店ホー
ムページはこち
らから！

4月下旬～７月中旬

スポット商品案内

下中玉葱（東大玉葱）

販売日
2025年
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FAX

2017年に、農家の後継者不
足で使われずに禅龍寺に寄付
されていた土地を、地元農家・
あきさわ園の指導のもと、東
大農学部の学生が開墾し栽培
を始めました。以来、東京大
学Agrlienという学生団体と
なって活動を続けています。
学生、農家、お寺、そして現在
は地域の障がいのある方も加
わり農作業や発送作業をして
います。そして農業を通じた
人と人との循環が生まれてい
ます。弊社も作付け、収穫の
お手伝いをしております。そん
な人の輪で作られた玉ねぎを
皆様にお届け致します。
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　　E-mail：   info@fujishiroshouten.com
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